Context-Werbung Schwérstadt

M ARC

—— Spezialititen Restaurant
P O3 & Montag-Freitag
5) 5) Bis 14.00 Uhr
aul3er Feiertags
Mlittagstisch g
1. Schhitzel ,Wiener Art” > € 14,50
Pommes Frites
2. Hacksteak € 15,50
mit Bratkartoffeln ’
3. HUftsteak @ € 18,00
Ca. 1808r mit Bratkartoffeln ’
4. Rumpsteak € 18,50

Ca. 1808r Pommes Frites

5. ,omo Al Spiedo ” € 22,50
JArgentinischer FiletspieR™ ca. 1808r mit Folienkartoffel

6. Lachsfilet 7 € 17,50
mit Petersilienkartoffeln

7. 2Zanhderfilet € 16,50
mit Petersilienkartoffeln

8. Americah Beef HUftsteak ” € 23,00
mit Bratkartoffeln °

9. Gemischtes Fleisch am SpieB . Buffalo Bill* ” € 26,00
Bison, American Beef, Arg. Angus-Fleisch
mit Bratkartoffeln ’

10. Bisonh Rumpsteak ?
Ca. 1808r mit Folienkartoffel

M A RC Spezialitaten Restaurant
P STEAK, FISCH und mehr ...

www.Marco-Polo.es
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American Beef Burger 3008 ws=

feinstes hausgemachtes HaCkfleisCh vom AfmeriCah Beef
geflllt mit Kase, Tomaten, Gurken und Salat dazu Pommes Frites

24,50 €

Vegan Burger =

mit Vegan Kase, Tomaten, Gurken und Salat dazu Pommes Frites

22,00 €

EXxKIusiv bei uns £lr unsere veganen Gaste
Der weltbekannte pflanzliche Moving Mountain® Burger
besteht aus einer einzigartigen MisChung aus durchdachten Zutaten wie
Erbsen- und Weizenprotein, Kokoshuss und Pilzen. Der Burger zischt, riecht,
blutet und sChmeckt wie echtes Fleisch.
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A peritifs
— 1 Martini Bianco, Rosso 5CI € 5,50
pe 2 Campari ® §oda, Orange € 7,50
1 Campari ® pur 4Cl € 6,00
3 Sherry - medium, trocken 4Cl € 5,50
Aperol Spritz ” € 8,50
Hugo » € 8,50
(9]
Coclkialls -alkoholfret-
¢ Siidseetraum € 10,50
Grapefruitsaft, Ananassaft, MaraCwasaft, Bananensaft
5 - Cocktail *’ € 11,00
Banhanensaft, Anhanassaft, Kokosnhuss-Creme, Sahne
6 Florinapolis € 11,00
2Zitronhensaft, Qrangensaft, Anhahassaft, Grenadinensirup
9
Coclkitails -alkoholhaltig-
7 Tequila Sunrise € 13,00
Tequila, Qrangensaft, Zitronensaft, Grenadinensirup
8 Pina Colada °’ € 13,00
White Bacardi, Ahanassaft, Kokosnuss-Creme, Sahne
9 Cocktail Ole *’ € 14,50
Rum, Wodka, Galliaho, Ahanhassaft, Kokosnhuss-Creme, Sahne
g .0 o_o©
Calpirinhas
Spezial-Cocktail, Brasiliahisches Nationalgetrank
10 Caipirinha € 10,00
Cachasa PitU, Lime Juice, Limetten, brauner Zucker
11 Caipirowka € 11,00
Wodka, Lime Juice, Limetten, brauner Zucker
12 Caipigina € 11,00

Gih, Lime Juice, Limetten, braunher 2Zucker
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13.
14.

13.
16.
17.
18.
R

20.

21.

22.

2¢.

25.
26.

MAarc

IIIIIII

Ralte Y orspeisen
Calat Platte mit SChafskase ”“*** € 14,00
Galat Platte ,,Nizza“ ****** € 16,50

Knhackiger Salat garhiert mit Thunfisch, Zwiebeln,
Oliven, Tomaten, gek. Ei uhd Dressing

Farmer Salat Groger bunter Galatteller ”“***°€ 16,50
mit Gegrillten Putenbrustreifen und Dressing

Lachs auf Toast **’ € 16,50
Krabben Cocktail mit Toast >*7**° € 15,50
Thunfisch Cocktail ,, Hawaii* >*”** € 15,00
mit Frlchten auf Toast

Bisonh Filet Carpaccio ? € 32,50
Hauch dtnnes Bison Filet Roh

Parma Schinken auf Hohigmelone € 18,50

Salatbar

Stellen Gie sich Thre Kombination aus dem  €10,50
Reichhatigen Angebot frischer Salate Zusammen.
Bitte bedienen Gie sich selbst an
unserer Sa[atbar' 7 (1,3,9,10)

Kleiher bunt gemischter Salat’ > € 6,80
Swpjpenn

Sopa Guisado Argentinische Gulaschsuppe “**”**° € 8,00
Sopa Chili con carhe 7% € 8,00

Mexikahische ,,Mitternachtssuppe”

mit FleisCheinlage (SCharf)

Tomaten Suppe mit Sahnehaube *”* € 7,50
Huhnerbrihe mit Einlage ***” € 7,50




— Spezialititen Restaurant P

27.

28.

30.

31.

32.

33.
3¢.
33.

36.
37.

38.
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Warme Vorspeigen
Gegrillter Maiskolben mit Krauterbutter” € 6,50

Kase {Jberbacken > € 12,00
Mit Khoblauchsauce oder Preiselbeeren

Verschiedene Gerichte

Feinschmecker Teller € 24,00

2 Lamm-Kottelet, Hacksteak, SChweinefilet, Speck mit
Reis *” und Pommes Frites

Meister-Platte € 25,50
Rumpsteak, SChweinefilet, Hacksteak, Kochschinken,
Speck mit Reis *’ und Pommes Frites

Hacksteak ,,Mexiko” (SCharf) €20,50
mit Reis *, Pommes Frites und Mexiko Gemiise *’
Hirtenschnitzel *’ €20,50
Gefllit mit Schafskase mit Bratkartoffeln’

Basler Schhitzel 7 € 23,50

Gefullt mit Schinken und Kase mit Bratkartoffeln ’

Schnitzel ,,Wiener Art* > € 18,50
mit Pommes Frites

Putensteak 250 g ” mit Bratkartoffeln ° € 26,00
Schweinefilet 250 g ” mit Bratkartoffeln ° € 26,00
Gteak — Teller Cca. 400 8 ” € 28,50

Huftsteak, Rumpsteak, SChweinefilet, Lammfilet, Speck
Mit Bratkartoffeln ’
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39.
43.
4.

45.

46.

47.
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Verschiedene Cowtgs

T-.

- Ea

Texas — Steak €
TRumpsteak 200 g mit Mandeln >° Mais unhd Pommes Frites

2Wwiebelrostbraten Rumpsteak 200 g ¥ €
mit Zwiebeln * und Bratkartoffeln ’

Gran Bife ,,Don Carlos“ T-Bone-Steak Ca.500 ¢ 7 €
mit Bratkartoffeln ’

Champignon — Spies’ €
Schweinefilet am Spied mit Zwiebelh, Speck
und Pommes Frites

Mexiko — Spies €
Schweinefilet am Spies , Maiskolben mit Pommes Frites

gchaschlik — Kaukasisch €
Schweinefilet und Rumpsteak am Spie mit Pommes Frites

31,50

31,50

44,50

25,00

26,00

26,50
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Lamm Gerichte

49. [Lammkotelett mit Pommes Frites € 26,50
50. Lammfilet “ mit Folienkartoffel’ € 31,50
51. Lammkarree ”,ES ist ein Genuss* € 44,50

Gegrilltes Lammkarree mit Folienkartoffel’

Pfannen Gerichte

52. Csikos Tokahj a la Budapest (SCharf) *”’? € 26,50
Schweinefiletspitzen Gulasch mit Butterreis

53. Gatarasch (Scharf) »*’ € 24,00
Geschnetzeltes SChweinefleisCh mit Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, Ei und Butterreis

5¢. Pfanhne 10 € 22,00
Putenstreifen und Gemuse mit Kase ” Gberbacken
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33.

56.

57.

58.

Senioren Teller

63. TFiletsteak 140 g ” mit Pommes Frites € 22,50
64. BISON Filet 140 g ”mit Pommes Frites € 35,50

M ARC

IM ADLER

CGrillgerichte fiir zwel und vier Personen
(auf Platten Serviert)

Gourmet — Platte € 59,00

fUr 2 Personen Verschiedene Fleischsorten mit Reis,
Gemuse und Bratkartoffeln 7’

Platte ,,Don Juan de Marco” € 61,00
(Brennend Serviert) £lr 2 Personen

8 Schweinefilets, ¢ Speck, Reis ** uhd Pomf

Bajonett (Brennend Serviert) € 63,00

FUr 2 Personen Hacksteak, Rumpsteak, 2 HUftsteak,
2 Speck, 2 Schweinefilet, Reis *’, GemUse und Bratkartoffeln

Dschinges — Khan- SChwert Brenhend Serviert) €142,00
flr ¢ Personen

2 Hacksteak, 2 Rumpsteak, ¢ Huftsteak, ¢ Speck,

¢ Schweinefilet, Reis **, Gemuse unhd Bratkartoffeln

Dazu 1 Ltr. Hauswein (Rot oder WWeis)

I&tr unsere Kleinen Gaste
59.
60.
61.

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites *’ € 10,50
Filetspies mit Folienkartoffe|’ € 17,50
Hacksteak mit Pommes Frites € 10,50
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P 65. Sca mpis 2 ohne Schale in feiner Knoblauch Soge > Petersilienkartofrein ° € 25,50
66. SCampis® vom Grill mit Petersilienkartoffeln € 37,50

67. Lachsfilet* mit Petersilienkartoffeln € 29,50

68. Zanhderfilet * mit Petersilienkartoffeln * € 27,50

(9]
. Beilagemn
& 70. Papa Asada Kartoffeln in Staniolfolie ” € 6,50
mit Krauterdip oder Krauterbutter

71. Pommes Frites € 5,50

72. Portion Champignons ’ € 7,00

73. TPBroccoli’ € 6,50

74. Blumenkohl’ € 6,50

75. @Gemuse ,,Mexiko* *’ € 6,50

76. Madagaskarpfeffersoge 19 € 5,00

77. (GerOstete 2Zwiebeln * € 6,50

78. Kroketten'® € 6,50

79. Bratkartoffeln * (agmece o o € 6,00

80. TPaguette-Brot?’ € 4,00

) 81. Ketchup, Mayonnaise portion*a gt € 1,00 )

Aller

| Lieber Gast,
einige Lebensmittel kdnnen bei empfindlichen Personen bereits schon in kleinen Mengen allergische Reaktionen
auslésen. Um Thnen bei der Auswahl Ihrer Speise zu helfen, listet diese Speisekarte alle Speisen und Getréanke
mit Nr. 1-14 und deren zugehorigen Allergenen tibersichtlich auf. Damit Sie sich sicher sein kénnen, dass in Ihrer
Speise keine Substanzen enthalten sind, die Ihnen schaden kénnten und Sie sich somit ganz auf den Genuss
konzentrieren konnen.

Allergene in Speisen Zusatzstoffe im Getrank

und Erzeugnisse daraus!

OIIOIOIGICIGIOICICIIIEIENC) @Q@QQ@@@@

E;_~ ONCNONCHGRONONONGNONCI OO

Schwefeldioxid / Sulfite @

Krebstiere

Eier

Erdniisse

Soja
Schalenfriichte
Sellerie
Weichtiere

mit Farbstoff

mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
mit Schwérzungsmitte
mit Phosphat
koffeinhaltig
chininhaltig
enthalt eine
Phenylalaminquelle
mit Taurin




—Argentinische Steaks 4

90. Aegont, Wiftteok 250 ¢ € 28,50 -
91. Argont. Hiiftsteak 300 ¢ £ 37,50 H"PT
92. Argent. Hiiftsteak 400 ¢ £ 47,50

mit Pfofforsauce zzgl. £ 5,00

RUMP

97.  Argent. Filotsteak 180 ¢ € 32,00
08.  Argent. FiletSpieh 270§ € 36,50
99.  Argont. Tiletsteak 250 § € 40,50
100. Argent. Filetsteak 300 ¢ € 49,60
101. Argent. Filetsteak 500 ¢ € 76,50

mit Pfoffersauce zzgl. t 5,00

E {E A{E 102. Rib-Eyesteak 300 ¢ £ 30,50
[@ E)@@@ @ 103. Rib-Eyesteak 400 ¢ £ 48,00
] #e VR o 104, RibEyesteak 500 ¢ £ 58,50
@[!I@jm%m&@ e mit Pfeffersauce zzgl. £ 5,00
105. Bahy Boef 180 ¢ € 29,00
106. Baby Beof 250 § £ 38,00 Baby BEEf
(07, Baby Beet 350 ¢ ¢ 050 Kalbsruckensteak
mit Pfoffersauce zzgl. € 9,00

93. Argent. Rumpsteak 200 § € 29,50
94. Argent. Rumpsteak 300 § € 39,50
95. Argent. Rumpsteak 400 ¢ € 49,50
96. Argent. Rumpsteak 600§ € 69,00

mit Pfoffersauce zzl. £ 5,00

. Gemischter Spied (nur Rind) 4008
lluftsteak Rumpsteak l-‘ﬂetsteak

zUallen Steakgerlchten sepvieren Wik Ihnemn Kialicerblcter ‘\—‘%&

Chimi GhurilSose, Papa Asadal’, Bratikartofteln s Mexikogemise (seharfl->
oder Pommes Frites: ik

Weitere Beilagen’servieren wirgern hach Ihren Wunschen.
o > N

Wenn Sielkeine besonderen Wiinsche ausern,
wird TEStealkimedium — rosa gegrillt.

[ y N TS
2 "1,’ i. W
ads % S
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~ Das Noh plus ultra £ir den Steak-Fan
Weltweit sind Gourmets vom Fleisch Nordamerikanischer Rjnder
begeistert, denn GesCchmack und Zartheit gelten in den (JSA als
héchstes Qualitdtsmerkmal von Rindfleisch. JS Rinder erndhren sich
ausschlieslich vom Gras der weiten Weidelanhdschaften der JSA und
erhalten in den letzteh Monhatenh aussewahltes Futtergetreide.

Die Marmorierung (Verteilung des Fettgewebes im Muskelfleisch)
zeichnet die Qualitat des Fleisches aus. Diese feine Marmorierung des
(S Beefs ist das Ergebnis der speziellen ausgewogenen Fltterung.
2U allen American Beef Gerichten bekommen Sie Chimi Churi Soge,
Krauterbutter ” und als Beilage wahlen Sie zwischen
Papa Asada 7, Bratkartoffeln ° oder Pommes Frites.

116. American Beef HUft-Steak 220 g € 33,50
117. American Beef HUft-Steak 300 g € 44,00
118. AmeriCah Beef Rumpsteak 220 g € 36,50
119. AmeriCan Beef Rumpsteak 300 g € 47,50
120. AmeriCah Beef Rumpsteak 500 g € 67,50

121. American Beef Entrecote 350 g

122. (Gemischtes FleisCh
am Spied vom AmeriCan Beef Ca. 320

123. AmeriCan Beef Filet SpieB 270 g € 49,50
12¢. AmeriCan Beef Filet Steak 200 g € 47,00
125. AmeriCan Beef Filet Steak 350 g € 63,50

€ 53,50
J € 46,00

o .

i \ 4 :
L AL 2 Al
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JORIEINLANID = JBISORNY

aus kanada .
ypetits ;g

Cesdhmacikvolles
NS o hiirehald
70 et als Rindfleiselh
1B Cholesterin als Rindileiecn

2 allen Bison Gerichaen bekommen Sie Chitmi Churf Sauce,
Kriuterbutter 7 als Bellage wahien Sie awischen
Papa AGADA *; BratiartofReln * oder Pommes Frites .

128 Bison HUft-Gteak 220 € 42,00
129 Bison HUft-Steak 300 g € 52,50
130 Bisoh Rumpsteak 220 g € 47,00
131  Bisoh Rumpsteak 300 g € 58,50
132  Bisoh Rumpsteak 500 g € 85,00
133  Bisonh Entrecote 350 g € 64,00
13¢  Bison Filet SpieR 270 g € 60,00
135 PBison Filet 200 g € 5¢%,00
136  PBison Filet 350 € 80,50
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Massage und Bier fiir
Wagyu-Rinder

Reiswein, Bier und Wellness: Bekannt ist das
Wagyu- oder Koberind auch durch die
besonderen Aufzuchtmethoden die nicht nur
in der japanischen Region Kobe praktiziert
werden. Taglich werden die Tiere zwei bis
drei Stunden zu klassischer Musik massiert
und dabei mit Reiswein bespriiht.

In Japan ist die landwirtschaftliche Fliche
sehr wenig, deshalb werden viele Rinder
ausschlieBlich im Stall gehalten und haben

.« .
Wagyu Hiift-Steak 220g 48,00  jelimbion | et
o ) In Deutschland wachsen die Rinder natiirlich
H . S k 3 0 0 6 5 5 0 aufund haben téglich freien Auslauf.
Wa:g yll llf t tea’ g ] € Zusitzlich erhalten die teuersten Rinder der
Welt ein besonderes Kraftfutter auf Basis von
Wangl Rllml)stea’k 220 g 69 50€ Getreide, Riiben, Kartoffeln sowie Bier zu
v ! trinken. Die genaue Fiitterung wird von
W R t k 3 0 0 8 8 5 0 jedem Ziichter geheim gehalten, wie ein
Kochrezept!
a'gyll llml)s ea g ’ € Die aufwindige Wellnessbehandlung ist
nicht uneigenniitzig, denn so bildet sich eine
Wangl Elltrecote 4 0 Og 1 () 0 50 € spezielle Fettauflage, die dem Wagyu Fleisch
v ) spiter seine besondere Qualitit verleiht.
AL ’ ™~ Ein Landwirt in Japan kann nur wenige
Wa,ngl l lletSI)less 2 ‘ Og 120 Ooe Rinder halten. Doch der Verkauf eines
v ) einzigen Kobe Rindes reicht, um seine
AL Familie ein Jahr lang zu erndhren. Auf den
Wa,ngl b 1Iet Stea,k 220g 1 15’006 japanischen Rindermirkten werden fiir
v

, reinrashsige Kober.inder_ Preise im
Wagyu Filet Steak 300z 152,00 it

Nach wie vor ist der Export von Fleisch aus
Japan, geschweige denn von lebenden
Rindern oder deren Samen streng verboten.

Die heutige Population auflerhalb Japans
entstand aus Tieren die zu wissenschaftlichen
Zwecken Mitte der 90er Jahre nach USA
exportiert wurden. In Australien, den USA
und Kanada gibt es mittlerweile die groten
Wagyuherden. Einige haben sich auf die
Zucht, andere auf die Fleischproduktion
konzentriert.

In Deutschland kamen 2006 die ersten
Wagyutiere zur Welt.

EXCLUSIV

Zu allen Gerichten servieren wir
Thnen Beilage nach Wahl.
Salat diirfen Sie sich gerne
vom Salatbuffet Bedienen /s,
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Vanille Eis mit heiger Schokolade ***
_14 Vanille Eis mit heigen Hitmbeeren *>*7
47 Vanille Eis mit heigen Kirschen **’

148 (Obstsalat it Eis ***
9  (QObstsalat mit LikOr
Tiramisu **
151 Palatschinken mit Eis ™7
Wahlweise mit Himbeere- oder Kirschsauce

152 TPalatschinken mit Marmelade =7
153 Palatschinken mit SChokolade *”
15¢ TPalatschinken mit Nutella **’
Panhna cotta &’

a

a::l = lelsse Getrinke

Tasse Kaffee *7
/ ~ Tasse Schokolade ’
~ Cappuccino *?

Latte Macchiato *°7
Espresso *

{.ii» 5 Glas Milch’
ALy ,{ ~ Glas Tee
-m. Irlsh Coffee *’
Rum Grog
Glihwein
170 Heige Zitrone

Asbach Weinbrand, 38 % VoI.
Chantree

Calvados 40 %

Metaxa

Remy Martin 40 %

~ Johnnie Walker Red Label

~ Jitn Beam Bourbon

Glen Grant

Old Canada

Jack Daniels

Cognac-Weinbramnd="Thigky

2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl

m a Mmoo m o

m m M Mm

mammaamamaoamam o

™ mammmommmm o

8,50
8,50
8,50
9,50
9,50
9,50
12,50

11,50
11,50
11,50

8,50

3,30
3,90
3,90
3,90
3,30
3,30
3,00
9,50
9,00
6,00
5,50
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AJkoholireie Geirzmke

185 [Mineralwasser 0,70 | € 7,50
186  Tafelwasser 0,20 | € 3,30
187  Tafelwasser 0,40 | € 450
188  (CoOla ®**(oder light)>**?* 0,20 | € 3,50
189  Cola ®** (oder light)®>*** 0,40 | € 49
205 (Coca-Cola ZERQ »*** 0,33 | € ¢80
190 Qrangen Limonade ** 0,20 | € 3,50
191 Qrangen Limonade ** 0,40 | € 490
192  Zitronhen [Limonade 0,20 | € 3,50
193  Zitrohen Limonade 0,40 | € 490
19¢  Bitter Lemon™ 0,20 | € 3,80
195 TPitter Lemon?* 0,40 | € 550
196 @Ginger Ale ® 0,20 | € 3,80
197 Ginger Ale ® 0,40 | € 550
198 Tonic Water * 0,20 | € 3,80
199  Spezj ®** 0,20 | € 3,50
200 Spezi ®** 0,40 | € 490
201 ApfelsafFtschorle 0,20 | € 3,50
202 Apfelsaftschorle 0,40 | € 490
203 Eistee Pfirsich™ 0,20 | € 3,50
204 Eistee Pfirsich™ 0,40 | I X To
Zusatzstoffe:

15) mit Farbstoff, (16) mit Antioxidationsmittel, (17) mit Geschmacksverstarker ,(18) mit Schwarzungsmittel
(19) mit Phosphat , (20) koffeinhaltig, (21) chininhaltig, (22) enthalt eine Phenylalaminquelle, (23) mit Taurin

Safte / Nektar

262 Qrangensaft 0,201 € 3,70
263 Qrangensaft 0,401 € 5,40
264 Apfelsaft 0,201 € 3,70
265 Apfelsaft 0,401 € 5,40
266 Traubensaft 0,201 € 4,00
267 Johannisbeer-Nektar 0,201 € 4,00
268 Tomatens : € 4,00
269 Banan& € 4,00
270 i € 4,00
271 € ¢,00
. 272 € 4,00
273 € 6,00




275
276
277
278
279
280
281
282
283

286
287
288
289

290
291
292
293
29¢
295
296
297
298
299
300
301
302
303
30¢
305
306
307
308
309
310
311
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Bilere

Lasser Premium PilS vom Fass
Lasser Premium PilS vom Fass
Lasser Premium PilS vom Fass
Lasser dunkel .
Lasser Export f.
Bitburger vom Fass
TRadler (Bierschorle) vom Fass
TRadler (Bierschorle) vom Fass
TRadler (Bierschorle) vom Fass

F1. Biere

Kristall-WWeizen

Maisels Hefe - dunkel . / hell vom Fass
Malzbier

Alkoholfreies Bier

SIPIRITUOSIBN

Linie Aquavit
Jubildums-AqguaVit, 42 % VolI.
Malteser, 40 % VolI.

Korn, 23 % VoOl.

Boonekamp, 45 % Vol.
Steinhager, 38 % VoOlI.
Obstbrand
2wetschgenwasser

Williats Birne

Schwarzwalder Himbeergeist 40 % Vol.
Schwarzwalder Kirschwasser 42 % Vol.

Escorial, 56 % VolI.
Barack Palinka
Tequila Sierra
Tequila Sierra Gold
Tequila Sierra Antiguo
Grappa

Grappa

Wodka

Wodka

Sambuca

Pitu

0,25
0,40
0,50
0,33
0,50
0,40
0,25
(OX0)
0,50

lI’.ll

A(’b(’b(’b(’b(’b(’b(ﬂ)(’b

0,50
0,50
0,33
0,33

2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2C|
2Cl
¢Cl
2Cl
¢cCl
2Cl
2Cl

m M ™ M

mmmmmmm;dm;m;dm;H;m;m;m;;m;;m; ;o

3,70
4,90
3,40
4,50
5,40
4,90
3,70
4,90
5,40

5,50
5,50
4,50
4,50

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,50
5,50
4,50
9,00
4,00
8,00
4,00
4,00




312
313
314

315
316
317
318
319
320
321
322
323
32¢
325
326
327

330
331
332
333
344
345

346
347
348
349
350
331
352
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Edele Brande

Williams Christ Birhe
Grappa Nohiho
Grappa Amarone

9] Q0
Likdre
Jagermeister, Krauterlikdr 35 % Vol.
Underberg, Krauterlikdr ¢¢ % VoI.
Ferhet BranCa, 42 % VolI.
Southern Comfort
Baileys on ice ™%
Pepino
Eierlikor
Amaretto
Averna
Avernha
TRamazotti
TRamazotti
Apero| Spritz

Selkl

Sekt Glas
Piccolo 0,20 |
Henkel troCken 0,70 |
MM-Extra 0,70 |
Flrst von Metternich 0,70 |
Krim Sekt 0,70 |

Offfeme Weine des JBauses
Weiswein
Weiswein
iBwein
wein
TRotwein
TRotwein
TRose

2C|
2Cl
2Cl

2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
¢cCl
5Cl
2Cl
2Cl
2Cl
¢cCl
2Cl
¢cCl

Mm@ mmamamaoamamaamam o

m am m mam m

m ammam m

11,50
11,50
17,50

4,00
4,00
4,00
4,90
6,40
4,00
4,00
4,00
4,40
8,00
4,40
8,00
8,50

8,00
11,50
33,00
34,00
40,00
82,00

7,90
15,00
30,00

8,50
17,00
34,00

7,90




M ARC

— Spezialitaten Restaurant P

IM ADLER

6}%)@ % CﬂV& der bekannteste Weilwein des Piemont (ltal.). '

Er evfrischt, begleitet hervorragend Pasta, sommerliche Salate, Fischgerichte und helles Fleisch.
Die charakteristische, leicht bittere Hintergrundiote des Cortese verleiht ihm bei aller Frische eine Ernsthaftigkeit,
die seinen Genuss noch eindriicklicher macht.

:D}’! E&M Weissburgunder "Sommerhalde*

Zarte, feine Aromen, dazu der blumige Duft - das spricht fitr Genuss auf hohem Niveau! Ideal zu: Sommersalt mit Hihnchen
der Putenstreifen, Fischgerichte: Forelle Mﬁﬂerin Art, Zander auf Linsengemiise, Dorade in Salzkruste, Asiatische Gerichte.

W ?Ltmon Bianco Tosl

esckmack aus. Ein leichter und e
el Fisch, hellem oder dunklem Fléi
Pinca Las Moras Ma

chhﬁge Beerenaromen, Schwarzklrsche, Ejlaume, Wnig-suﬁe AS Pa
weiche Tannine eleganter Abgang EMPFEHLUNG; zu kriftigen Bfaten und zum

ﬁ”&m&f&}/@ /& Ma
Intensives rot mit violetten Spiegelungen. Intensives Bouquet: infensiv nach rotej
Im Geschmack vollmundig, angenehm und samtig. PASst zw: Fisch, hellem- ode

n intensiv- blumtgen Duﬁ MYI.d ClYleVlﬁlSChE‘H a.usgewogenen

Zur leichten Sommerkiiche der Toskana passt.
eisch mit heller Sauce.

Goldmedaille 2011 rien ' (fff

t wie Himbeere und Kirschen.

klem- Fleisch und Gefliigel.

:Dl”f E&hﬁ: Spéatburgunder " ommerllide“ Baden Deutschland

Der Geschmack prisentiert sich angenehm stoffig, leicht pfeffrig-wilkzig und fruchtig (Kirsche und Erdbeere) mit samtigem Abgang.
Speiseempfek[ung: samtliche F[eisckgevichte, Blittertei ei\schgev\hte. Thunﬁschsteak yosa gebraten, Zum Kise oder Brotzeit.

Toscana (Ital.) '

Mit seinem intensiven und delikatem Duﬁ, Geschmack fach leichten Tannihen, samtig und sanﬂ

ausgeprigter Sangiovese Typ, angenehme Art.

Ao s Bruca Vino Nobitz ds J\/{‘@qu&m

¥

o
A
o
=

Vo”mundigev, nach Brombeeren und Pﬂaumen duﬁendev Carmenere, iiber 9 Monate in kleinen Fissern geveiﬁ,
pevfekte Balance von iippiger Frucht und dezenter Eichenwiirzi
Empfehlung: zu gegrilltem und gebratenem Fleisch, Ragouts und zu Kise

Bﬁf'@hg—' d@ @@fAS'CA&‘/ J/ aﬁﬁﬁfé Bordeaux A.C., Rouge France |}

Ein e[eganter, ﬁnessenreicher Rotwein aus Frankreichs berithmtester Weinregion. Er schmeichelt mit feinem Duﬁ nach

)ohzmnisbeeren und Kirschen, am Gaumen ewgfa[tet er herrliche Fruchtaromen, die sich mit delikaten Gewitrznoten zu
o einer harmonischen Einheit verbinden. Langer und animierender Nachklang.

Passt zu: allen Fleisch- und Wi[dgerichten, Rindj leisch, Kise oder Brotzeit

T

(/‘ < < A‘
’/&//ﬁ 4@%@7’& ?8@55@ /@S’Cﬁhﬂ aus dem Hause Antinori (Ital.) '
Er funkelt rubinrot im Glas und duﬂet herrlich nach gereiﬁevt Beeren und Holz. Der chhtkérper ist sehr extraktreich,
die Tannine wunderbar seidig und geschmeidig Der Wein sckmeckt wunderbar ausgewogen und geniigt auch kochsten
Anspriichen an exzellenten Rotwein! 1deal zu Steak, Bratengerichten, Wild, Pizza und Pasta mit T omatensauce.

Bﬁ%@/@ :D@C’ /7' c4ﬁ

Ein kirschroter Barolo Cascina Radice Argante mit granatroten
nach Waldbeeren mit Noten von Vanille und Kakao.
Ideal zu Steak, Bratengerichten, Wild, Pizza und Pasta sowie zu Tmﬁe[

S)M%Vg(/&( %ﬁ@i"&(ﬁ E,C@ ?M/ﬁ&(/gf Maremma Toscana (tal.)

Vollendeter Supertuscan, Warme und Frische, E[eganz und Harmonie im Eink[ang.’ Suﬁer Duﬁ von hochve@fen Kirschen

anf& Piemont (ltal.).

piegelungen und einem einzigartig reichhaltigen Bukett

und Beeren mit schonen floralen Noten. Auch im Mund eif und mit viel Fruchtcharme, wiirzig und angenehme Séure.
Der "Saffredi" hat Biss und eine schdne Linge mit reifem Tannin.

Casillere del Poiabolo C’mf’mihgr’e Chile ‘.

\
weil 0,75 1

€ 38.-

€ ¢0.-

€ 45.-

rof 0,751

€ 32.-

€ 120.-

€ 320.-




